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ENTREES

En Entrée / En Plat

Terrine de Campagne Maison 17.00
Pickles de cerise, confit d’oignon et toasts
Ceviche de Saumon 21.00 / 34.00
Fruits rouges, citron vert et toasts
+ accompagnement en version plat
Salade César 18.00 / 26.00
Poulet pané maison, copeaux de parmesan, lard crispy,
croutons, chips de parmesan, mélange de salade et sauce
Ccésar
Planche Valaisanne 16.00 / 27.00
Charcuteries de Val-d’Illiez et fromage de nos alpages

V¥ Focaccia 9.00
Origan et huile d’olive

\? Salade Verte 7.00

V¥ Salade Mélée 9.00

Gravlax de Boeuf* 39.00

Filet mignon de beeuf, mayo wasabi, roquette et
copeaux de parmesan

Picanha de Boeuf* 32.00

Minis légumes et sauce béarnaise ou échalotes

Ceviche de Saumon* 34.00
Fruits rouges et citron vert

*Accompagnement a choix : riz jasmin, polenta
crémeuse ou frites

Poulpe Grillé 36.00

Polenta crémeuse au chorizo, tomates cerises, mini mais
et pesto basilic

Curry Rouge aux Pois Chiches  25.00

Riz jasmin au citron confit et tomates

LES CLASSIQUES

LES MINUS’

Menu a Choix 13.00

Nuggets Frites
Petite Margherita ou Prosciutto
Poisson du Moment, frites et léegumes

+ 1 sirop a l’eau

Crolte fagcon Focaccia 26.00

Focaccia maison, fromage d’alpage, jambon, pickles
d’oignons rouges, salade et lard sec

Burger du Bistrot 27.00

Beeuf d’Hérens, sauce tartare, lard, confit d’oignons,
salade, fromage d’alpage et pain boulanger.
Serui avec frites et salade mélée

Burger Veggie 25.00

Galette de falafels maison, sauce tartare, confit
d’oignons, salade, fromage d’alpage et pain boulanger.
Serui avec frites et salade mélée

Tagliatelles fraiches du Moment 23.00

Fondue Chablaisienne 44.00

Sur réservation - Min 2 pers. 250g de viande de beeuf
marinée de notre boucher, sauces maison, salade et frites
Suppl. 100g de viande : 15.00

LES DESSERTS

Créme briilée du Moment 8.00

Demandez-nous, on vous dit tout !

Riz au lLait 10.00

Vanille, féve de Tonka, caramel au beurre salé et
nougatine

le bistrot.

Sabayon au Prosecco 12.00

Fruits rouges frais et crumble d’amandes

\? Végétarien



PIZZas

\? Margherita 17.00
Sauce tomate, mozzarella et origan

Classique 21.00
Sauce tomate, mozzarella, champignons frais,
jambon et jaune d’oeuf

Burrata & Truffe 29.00
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, copeaux

de parmesan, roquette, tomates cerises, burrata

et huile de truffe

Chorizo 24.00
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poiurons,
olives, huile d’ail et romarin

V¥ Cheévre 21.00
Créme fraiche, mozzarella, tomates cerises,
fromage de chéure, miel, roquette et noix

Mama 28.00
Sauce tomate, mozzarella, coppa, copeaux de

parmesan, pesto, roquette, oignons rouges et

pignons de pin

Belle Bleue 25.00
\ \ Créeme fraiche, mozzarella, bleu de Bresse, lard,
&&\ ‘ roquette, confit d’oignons et noix
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