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En Entrée / En Plat

Fois Gras Maison 24.00

Tuile chocolat, pain d’épices, chutney Granny Smith et
raisins secs

Soupe du Moment 10.00
Demandez-nous, on vous dit tout !
Salade Montagnarde 16.00

Lard, tomme d’alpage, ceuf poché, pickles maison,
tomates séchées, salade et crotitons
supp tomme panée : CHF 5.00

Planche Valaisanne 16.00 / 27.00
Charcuteries et fromage de nos alpages

Focaccia 9.00

Origan et huile d’olive

Salade Verte 7.00

Salade Mélée 9.00

LES MINUS’

Menu a Choix 13.00

Nuggets Frites
Petite Margherita ou Prosciutto
Poisson du Moment, frites et légumes

+ 1 sirop a l’eau

36.00 -

Magret de Canard

Sauce a l'ail noir, pommes de terre réties dans la
graisse de canard, purée de panais fumée et légumes

Joue de Porc au Cidre 29.00

Joue de porc mijotée au cidre et au sirop d’érable.
Servie avec des tagliatelles

Vacherin Mont d’Or AOP 32.00

Fromagerie Hauser de la Vallée de Joux. Servi avec
pommes de terre grenailles, charcuterie et salade verte

Reflets d’Hiver 23.00

Salsifis, purée de panais fumée, chou fleur, pickles de
chou-fleur, panais roti et crumble d’amandes

Salade Montagnarde 26.00

Lard, tomme panée, tomme d’alpage, ceuf poché, pickles
maison, tomates confites, salade et croutons

Soupe du Moment 19.00
Demandez-nous, on vous dit tout !

LES CLASSIQUES

La Crolite fagon Focaccia 26.00

Focaccia maison, fromage d’alpage, jambon, pickles
d’oignons rouges et salade

Burger du Bistrot 27.00

Boeuf d’Hérens, sauce tartare, lard, confit d’oignons,
salade, fromage d’alpage et pain boulanger
Serui avec frites et salade mélée

Burger Veggie 25.00

Galette de falafels maison, sauce tartare, confit
d’oignons, salade, fromage d’alpage et pain boulanger
Serui avec frites et salade mélée

Tagliatelles fraiches du Moment 23.00
Fondue Fromage Moitié-Moitié 25.00
Fondue Fromage du Moment 29.00
Fondue Chablaisienne 44.00

Min 2 pers. 250g de viande de beeuf marinée de notre
boucher, sauces maison, salade et frites
Suppl. 100g de viande : 15.00

LES DESSERTS

Mi-cuit au Chocolat 12.00

Creme anglaise maison, caramel au beurre salé et boule
de glace vanille

\? Végétarien

du palladium

Créme briilée 8.00

Creme briilée maison au cointreau, amaretto et fleur
d’oranger

le bistrot.



